CLOT DE L’ORIGINE

Marc et Caroline Barriot
1, Route de Lesquerde
66460 MAURY

Mail : clotdelorigine@gmail.com
Site : www.clotdelorigine.fr

Cépages :  Grenache noir — 90 %
Carignan noir — 10 %
Exposition Sud — Schistes noirs
Terroir : Maury

Densiteé : 160 X160 — 3900 pieds/ha
Rendement : 15 hl/ha

MAURY

Schistes noirs,
Trés vieilles vignes de Grenaches.
Muté sur grains,

Marc et Caroline Barriot
Le Clot de I'Origine

Le Maury (Rouge)
Appellation d’origine Protégée
2020

Travail : En Culture Biologique depuis millésime 2008

Culture biodynamique depuis 2008

Sol : travail a la mule, pioche

Récolte : Manuelle : fin septembre 2020

Degré 17,5 %

Vinification : Fermentation en cuve 2 semaines, pigeage

Levures indigenes

Mutage sur grains fin septembre a 1’alcool BIO
Elevage 6 mois sur lies fines en fiit de 300 L

Mise en bouteille : Sans collage, ni filtration, par gravité

Degré : 17,5 % acquis ; 68 g/l sucres résiduels




